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Restaurants scolaires de la Communauté de Communes Ardèche Rhône Coiron

Chaque jour les agents des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats :

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé - 3/4 Les enfants en ont bien mangé

4/4 Les enfants en ont très bien mangé.

Les graphiques ci-après présentent la moyenne des résultats obtenus.

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

                APPRÉCIATION DES REPAS

Semaine  du 02/03 AU 06/03 Semaine du 16/03 au 20/03

MARS

Semaine du 09/03 au 13/03 Semaine du 23/03 au 27/03

0,0 1,0 2,0 3,0 4,0

Oeufs durs

Epinards béchamel

Goudoulet

Fruit Bio

Salade de pâtes aux dés…

Röti de porc sauce gribiche

Carottes persillées

Fromage pâte lisse et…

Salade verte

Paêlla au poulet (plat…

Ananas rôti aux épices

Rosette beurre

Filet de cabillaud poché

Haricots plats à la…

Fruit Bio

0,0 1,0 2,0 3,0 4,0

Boulettes de bœuf BIO…

Haricots beurre

Tomme noire

Riz au lait BIO

Mousse de betteraves

Poêlée campagnarde…

Fruit BIO

Salde verte

Croziflette 'plat complet)

Panna cotta fruits rouges

Blanquette de poisson

Carootes persillées maison

Fromage bleu AOP

Fruit BIO

0,0 1,0 2,0 3,0 4,0

Quenelles sauce à…

Brocolis persillés

Saint -Nectaire AOP

Paris-Brest

Mafé de poulet

Riz créole

Yaourt fermier aromatisé

Fruit BIO

Mâche vinaigrette

Lasagnes bolognaises…

Petits suisses aux fruits BIO

Cordon bleu

Petits pois au jus

Brie AOP

Fruit BIO

0,0 1,0 2,0 3,0 4,0

Haut de cuisse de poulet…

Riz BIO

Bûche de chêvre

Ile flottante

Salade de pois…

Pané fromager

Carottes à la crème

Fruit BIO

Salade de chou rouge aux…

Spaghetti carbonara'plat…

Compote BIO

Bœuf braisé cuit aux…

Pommes de terre vapeur

Samos

Fromage pâte lisse à la…

28/04/2026 Service de Restauration Collective


